
生物工程校内实训基地

序号 实训室名称 主要开展的实训

1 发酵产品实训室 果酒酿造、啤酒酿造

2 显微镜实训室 各种微生物的结构观察、简易临时装片的制作、

微生物大小的测定

3 基础实训室（一） 基础无机化学实训、分析化学实训

4 基础实训室（二） 有机化学类实训、食品生物化学实训

5 食品工艺实训室 焙烤、食品的初级加工、果蔬汁的制作、乳制品

加工、酸奶的加工制作

6 微生物实训室 微生物的染色法、微生物的分离、微生物的菌种

选育与保藏

7 生物培养室 微生物的纯培养、植物组织培养

8 灭菌室 培养基、玻璃仪器灭菌

9 生物产品检测中心 食品中营养元素含量的测定、重金属含量测定

图 1 显微镜实训室



图 2 基础实验室

图 3 基础实验室



图 4 生物产品检测中心

图 5 微生物实验室



图 7 生物培养室

图 8 发酵产品工艺实训室



图 9 学生在教师的指导下进行实验


